INGREDIENTI CODICE QUAN;OITA‘ QTAllNcggF
SEPPIA INDOPACIFICA FETTUCCINE 1557 25 250
TOTANO GIGANTE DEL PACIFICO RONDEL 0185 20 200
POMODORI CUBETTI 1X10 KG 4428 15 150
POLPO INDOPACIFICO COTTO BOCCONCIN 1663 10 100
SCHEDA TECNICA
PATATE TOCCHETTI NATURALI 1 KG 3782 7,5 75
STUFATO DI MARE 6X 1 KG 3289 s 50
: foL7 PISELLIFINISSIMI GREEN FROST Valori Nutrizionali Medi x 100Gr di prodotto:
Codice Prodotto FAGIOLI BORLOTTI COTTURA SPINTA 4343 5 50 K- 034
Peso Confez./Peso Sgocc. | 1/0 Kg )
CAROTE CUBETTI 10X10 4466 3 30 KCal: 51
Numero conf. x cartone 6 4335 2 5 25 Grassi: 0,859
Barcode CONFEZIONE 8032779342496 CECI COTTURA SPINTA KG & ! Grassi saturi: 0,04g
Barcode CARTONE 8032779345992 ZUCCHINE A CUBETTI 4427 2 20 Carboidrati: 4,149
Codice Imballi primari(*) e secondar CIPOLLA ROSSA FETTE 3-5 MM 4467 2 20 Zuccheri 099
* 9916 BUSTE SOTT 130 MM 200X300 Proteine: 7.529
PEPERONI ROSSI STRISCE SURMONT 3698 1,5 15 Sale: 0,130g
*
PEPERONI GIALLI STRISCE 3697 1,5 15 LIMITI MICROBIOLOGICI conformi alle
linee guida dell'lstituto Italiano Alimenti
9970 CARTONI TIPO 2 390X300X130 Sgrgela“' ) . .
Piombo, cadmio e mercurio conformi ai
9928 ETICHETTE GRAN CHEF limiti critici come da REG.CE 1881/2006
100 1000

Shelf Life: 12 mesi negli imballi originali integri, conservato secondo le modalita di conservazione indicate.
Conservazione: |l prodotto deve essere conservato ad una temperatura di -18/-20°C. Una volta scongelato il prodotto non deve
essere ricongelato,va conservato in frigorifero e deve essere consumato entro 24 ore dallo scongelamento previa cottura.

I ngredi enti: SEPPI A | NDOPACI FI CA FETTUCCI NE( 25% SEPI A PHARAONI S pescato reti traino Cceano |ndiano occi dental e TOTANO G GANTE DEL P
ACI FI CO RONDEL(20% Cl UFFI dosi dicus gigas cf 800 gr sg pescato con am e palangari in Pacifico Sud Est (Stabilizzanti E330 E500
E501 reg acidita E331ii) POMODORI A CUBETTI (15% POLPO | NDOPACI FI CO COTTO BOCCONCI N(10% oct opus nenbranaceus pescato reti da traino

oceano indi ano occi dent al e PATATE TOCCHETTI NATURALI 1 K@ 7,5% PISELLI FIN SSIM GREEN FROST(5% FAG OLI BORLOTTI COTTURA SPI NTA(5%

CAROTE CUBETTI 10X10(3% CECI COTTURA SPI NTA(2, 5% ZUCCH NE A CUBETTI (2% Cl POLLA RCSSA FETTE 3-5 MM 2% PEPERONI ROSSI STRI SCE SURMO
NT(1, 5% PEPERONI d ALLI STRI SCE(1, 5%
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STUFATO DI MARE 6X 1 KG

MODO D' USO. in un tegane capiente versare un po'd olio e cipolla o scalogno finenente tritato, |asciatelo dorare, quindi aggi ungete
preparato ancora congelato e |asciare cuocere per circa 12/15 nminuti a fuoco noderato avendo | accortezza di coprire il tegane con un
coperchio e rinescolate di tanto in tanto. Aggiustate di sale e a piacere di pepe, peperoncino o spezie. Se il preparato rinane troppo
asciutto versatevi un po- d acqua calda o brodo vegetale.
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