INGREDIENTI CODICE QUANOT/O'TAI QTA;NngF
ORECCHIETTE DRY IQF BARILLA 3978 40 400
POMODORI CUBETTI 1X10 KG 4428 15 150
GAMBERO INDIANO SGUSCIATO 100/200 5075 10 100
BROCCOLI IQF 10/20 OROGEL 3950 10 100
SCHEDA TECNICA
COZZA CILENA SGUSC 200/300 IQF 0681 10 100
ORECCHIETTE ORTO E MARE 1 X6 KG 3421 10 100
: 1885 SUGO POMODORO/BASILICO Valori Nutrizionali Medi x 100Gr di prodotto:
Codice Prodotto ZUCCHINE A CUBETTI 4427 5 50 K- 18
Peso Confez./Peso Sgocc. | 1/0,97 Kg KCal: %
Numero conf. x cartone 6 Grassi: 1,53g
Barcode CONFEZIONE 2518850000005 Grassi saturi: 0,259
Barcode CARTONE 8032779342717 Carboidrati: 15,00
- —— - Zuccheri: 1,089
Codice Imballi primari(*) e secondari .
* 9916 BUSTE SOTT 130 MM 200X300 Proteine: 5759
Sale: 0,369g
*
LIMITI MICROBIOLOGICI conformi alle
linee guida dell'Istituto Italiano Alimenti
surgelati.
9970 CARTONI TIPO 2 390X300X130 ) . . .
Piombo, cadmio e mercurio conformi ai
9928 ETICHETTE GRAN CHEF limiti critici come da REG.CE 1881/2006
100 1000

Shelf Life: 12 mesi negli imballi originali integri, conservato secondo le modalita di conservazione indicate.
Conservazione: |l prodotto deve essere conservato ad una temperatura di -18/-20°C. Una volta scongelato il prodotto non deve
essere ricongelato,va conservato in frigorifero e deve essere consumato entro 24 ore dallo scongelamento previa cottura.

I ngredi enti: ORECCH ETTE DRY | Q- BARI LLA(40% (PASTA DI SEMOLA DI GRANO DURQO, precotta e surgel ata (SEMOLA DI GRANO DURO ), acqua, sal
e) POMODORI A CUBETTI (15% GAMBERO | NDI ANO SGUSCI ATO 100-200(10% parapenaeopsis stylifera GLAS 20% pescato in Cceano |Indiano Cccide
ntal e con reti da trainoBROCCOLI M N | QF(10% COZZA Cl LENA SGUSCI ATA(10% nytilus chilensis precotta allevata C | e SUGO POMODORO B
ASI LI CO(10% (pol pa di ponpdoro 90% ortaggi in proporzione variabile (cipolla, SEDANO, carota), olio extravergine di oliva, olio
di girasole, basilico 1% sale, zucchero, pepe,) ZUCCH NE A CUBETTI (5%
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Modo d uso: in un tegane capiente versare un po dolio e cipolla o scalogno finenente tritato, |asciatelo dorare. Qindi aggiungete il
preparato ancora congelato e |lasciare cuocere per circa 12/15 nminuti a fuoco noderato avendo | accortezza di coprire il tegane con un
coperchio e rinescolate di tanto in tanto. Aggiustate di sale e a piacere di pepe, peperoncino o spezie. Se il preparato rinane troppo
asciutto versatevi un po- d acqua calda o brodo vegetale.
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