e INGREDIENTI CODICE QUANOT/O'TA' QTAllNngF
. ZUCCHINE A CUBETTI 4427 50 150
GAMBERO INDIANO SGUSCIATO 100/200 5075 35 105
3} ": EDA POMODORI CUBETTI 1X10 KG 4428 15 45
A AN ' 17\.%4
T & X ~7
ATy ey
SCHEDA TECNICA PES¢E TORE
ZUCCHINE E GAMBERETTI 300 GR
Valori Nutrizionali Medi x 100Gr di prodotto:
Codice Prodotto 1799
/ KJ: 145
Peso Confez./Peso Sgocc. | 0,3/0 Kg KCal: 3
Numero conf. x cartone 8 Grassi: 0,429
Barcode CONFEZIONE 8032779341895 Grassi saturi: 0,069
Barcode CARTONE 8032779341925 Carboidrati: 1,469
- — - Zuccheri: 0,329
Codice Imballi primari(*) e secondari _
* 9027 ETICHETTE SAPORI DEL MARE Proteine: 5,949
Sale: 0,008g
* 0043 BUSTE SOTT 90 MM 200X250 (5
LIMITI MICROBIOLOGICI conformi alle
linee guida dell'Istituto Italiano Alimenti
surgelati.
9971 CARTONI TIPO 3 400X185X112 ) . . .
Piombo, cadmio e mercurio conformi ai
limiti critici come da REG.CE 1881/2006
100 300

Shelf Life: 12 mesi negli imballi originali integri, conservato secondo le modalita di conservazione indicate.
Conservazione: |l prodotto deve essere conservato ad una temperatura di -18/-20°C. Una volta scongelato il prodotto non deve
essere ricongelato,va conservato in frigorifero e deve essere consumato entro 24 ore dallo scongelamento previa cottura.

I ngredi enti: ZUCCH NE A CUBETTI (50% GAMBERO | NDI ANO SGUSCI ATO 100- 200(35% par apenaeopsis stylifera GLAS 20% pescato in Cceano |ndi
ano Cccidental e con reti da trai no POMODORI A CUBETTI (15%
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Preparazione:In un tegame abbastanza capiente aggiungete dell olio di oliva, aglio e prezzenolo, quindi versarvi il misto ancora
congelato e lasciate cuocere a fuoco lento per circa 10 nminuti. A piacere correggete con sale e pepe o peperoncino.
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