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Shelf Life:
Conservazione:

Valori Nutrizionali Medi x 100Gr di prodotto:

Il prodotto deve essere conservato ad una temperatura di -18/-20°C. Una volta scongelato il prodotto non deve
essere ricongelato,va conservato in frigorifero e deve essere consumato entro 24 ore dallo scongelamento previa cottura.

12 mesi negli imballi originali integri, conservato secondo le modalità di conservazione indicate.
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LIMITI MICROBIOLOGICI conformi alle
linee guida dell'Istituto Italiano Alimenti
surgelati.
Piombo, cadmio e mercurio conformi ai
 limiti critici come da REG.CE 1881/2006

KJ:

KCal:

Grassi:

Grassi saturi:

Carboidrati:

Zuccheri:

Proteine:

Sale:

340

82

0,81g

0,27g

0,27g

0,27g

18,63g

6,318g

Ingredienti: STOCCAFISSO CON SPINA S/VUOTO(100%) GADUS MORHUA  REG CEE 2065/2001 IN ETICHETTA  (Pescato ami e palangari reti da imbro

cco mar di Norvegia Norvegia ,Trattato in superficie con E526-E500)

Imballi primari(*) e secondariCodice

INGREDIENTI CODICE
QUANTITA'

%
QTA' CONF

 IN GR 

BUSTE SOTT 145 MM  200X600

ETICHETTE NEUTRO PESO 60X102 1 C

CARTONI TIPO 1 487X317X157

* 9920

* 

9931

9972

SCHEDA TECNICA 

STOCCAFISSO BAFFA C/SPINA CONGELATO

Codice Prodotto 

Peso Confez./Peso Sgocc. 

Numero conf. x cartone

Barcode CONFEZIONE

Barcode CARTONE

STOCCAFISSO CON SPINA S/VUOTO 0460 100 1000

1742

1 / 0  Kg

8

2517420000001

2517429999999

100 1000
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STOCCAFISSO BAFFA C/SPINA CONGELATO
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Scongelare il prodotto confezionato sottovuoto in frigorifero o in acqua fredda corrente senza toglierlo dall`involucro quindi usarlo come 
prodotto fresco.


