= INGREDIENTI CODICE QUANOT/O'TAI QTAllNcggF
% . COZZA CILENA SGUSC 200/300 IQF 0681 22,5 112.5
FAGIOLI CANNELLINI COTTURA SPINTA 4336 20 100
Em—— e ——
'{'"f) TO7ERO POMODORI CUBETTI 1X10 KG 4428 15 75
JVIIVaRN\Y 0989 I@M ~ ~
COZZA CILENA MEZZO GUSCIO 15 75 1A
T e, *
SCHEDA TECNICA EFBSC TORE
BASE PER RISOTTO 2028 12,5 62.5 -
ZUPPA DI COZZE E CANNELLINI 500GR 3782 10 50
- 0673 PATATE TOCCHETTINATURALI 1 KG Valori Nutrizionali Medi x 100Gr di prodotto:
Codice Prodotto ZUCCHINE A CUBETTI 4427 5 25 K- 320
Peso Confez./Peso Sgocc. | 0,5/0,481 Kg KCal: 20
Numero conf. x cartone 8 Grassi: 11319
Barcode CONFEZIONE 8032779345497 Grassi saturi: 0,259
Barcode CARTONE 8032779345503 Carboidrati: 6,129
- — - Zuccheri: 0,489
Codice Imballi primari(*) e secondari _
* 0028 ETICHETTE GRAN CHEF Proteine: 8819
Sale: 0,479g
* 99008 VASCHETTA POLY BIANCA B6-30 (5
LIMITI MICROBIOLOGICI conformi alle
linee guida dell'Istituto Italiano Alimenti
surgelati.
9971 CARTONI TIPO 3 400X185X112 ) . . -
Piombo, cadmio e mercurio conformi ai
limiti critici come da REG.CE 1881/2006
100 500

Shelf Life: 12 mesi negli imballi originali integri, conservato secondo le modalita di conservazione indicate.
Conservazione: |l prodotto deve essere conservato ad una temperatura di -18/-20°C. Una volta scongelato il prodotto non deve
essere ricongelato,va conservato in frigorifero e deve essere consumato entro 24 ore dallo scongelamento previa cottura.

I ngredi enti: COZZA Cl LENA SGUSCI ATA(22,5% nytilus chilensis precotta allevata C|le FAG OLI CANNELLI NI PRECOTTI (20% POMODORI A CUBET
Tl (15% CQZZA Cl LENA MEZZO GUSCI OCF 900 GR(15% nytilus chilensis allevato C|leBASE PER RISOTT((12,5% (SUGO ( pol pa di ponpdoro,

SEPPI A, acqua, sale, antiossidante E 330 E 331, POLPO, CALAMARO, olio extravergine di oliva, cipolla, vino bianco, SOLFITI, prezz
enmol o, aglio, sale e pepe)) PATATE TOCCHETTI NATURALI 1 KG 10% ZUCCH NE A CUBETTI (5%
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ZUPPA DI COZZE E FAGIOLI CANNELLIN/
500 gr.
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ZUPPA DI COZZE E CANNELLINI 500GR
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PREPARAZI ONE: in una padella o in una casseruola antiaderente versatevi un po dolio, quindi il prodotto ancora congelato, coprite con
un coperchio e cuocete il tutto per 12/15 minuti circa rimescolando di tanto in tanto. Se il prodotto rimane troppo asciutto aggi ungete
del brodo di pesce o vegetal e cal do. aggiustate di sale, pepe o peperoncino.
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